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Yemekhane alanı ve zemin 

temizliği (Düşük riskli 

alan)

Benmari,Sirkelik,Limonluk,Tuzlu

k, Baharatlık, Masa, Sandalye ve 

Örtülerin detaylı 

temizliği,kapı,cam ve perde tem. 

(Düşük riskli alan)

T.C 

KÜTAHYA SAĞLIK BİLİMLERİ ÜNİVERSİTESİ

AĞIZ DİŞ SAĞLIĞI UYGULAMA VE ARAŞTIRMA MERKEZİ

YEMEKHANE TEMİZLİK KONTROL FORMU

Kod: OH.FR.11            Yayın Tarihi:15.12.2020                                       Revizyon No:0                               Revizyon Tarihi:                           S.N:1/1

Düşük riskli alan temizliğinde Günlük su ve deterjanla yapılması yeterlidir. Haftada 1kez 1/100 oranında çamaşır suyu ile dezenfeksiyon işlemi önerilir.Yemek 

dağıtım alanında personel maska,bone, eldiven takmalıdır.

YIL ve AY:…………./………..

Günde 2 kez gerektikçe

Yemek dağıtım 

alanı,Masalar, dolap ve 

zeminin temizliği (Düşük 

riskli alan)

G
ü

n
le

r

Evsel Atık                      

Çöplerin 

toplanması,kovaların 

temizliği 

(Düşük riskli alan)

Günde 1 kez

Kontrol Eden

Haftada 1 Kez

Yemek tepsilerinin 

toplandığı ve Bulaşık 

makinelerinin olduğu alan, 

zemin temizliği (Düşük 

riskli alan)

Günde 1 kez Gerektikçe Günde 1 kez Gerektikçe


